
2 vues Jean-claude
Grandjean 2007 puis 2 vues choisel 2002(croquis coupe+ pas à maturité)

BENEDICTIN
©choisel jean-louis-2002-2007.

ORIGINE : Variété cultivée principalement en Seine-Maritime puis dans le Calvados , l'Eure
et elle est répandue dans d'autres départements. Depuis 1947 Bénédictin est conservé à
Brogdale (The book of Apples , 1993 , p.187, ou elle est comparée à Blenheim Orange.) .
Bénédictin est recommandé par les Normands et les anglais pour les tartes dont la "tarte Tatin
.

SYNONYMES : Normand, Œil de Nèfle, Reinette Normande, Reinette du Nord.

MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-Février.

FORME : Moyenne à plus, L=82mm, H=64mm.- Plus large, pourtour presque régulier,
sphéroïdale, parfois asymétrique comme photos.

EPIDERME : Jaune, lavé, par endroits de rouge un peu orange(1/3 ou plus) . Strié finement
de rouge plus pâle à l'ombre. Lenticelles brun clair, parfois anguleuses, visibles. Parfois
l'épiderme est un peu voilé et piqueté de fauve plus ou moins visible.

CUVETTE du PEDONCULE : Large ou moyenne , assez profonde ou moins , fauve parfois
débordant assez loin.

PEDONCULE : Court à moyen.

CUVETTE de L’ŒIL : Large, évasée, profondeur moyenne , en cupule (probablement ce qui
lui doit le synonyme Œil de Nèfle) , traces fauves , unie ou un peu plissée.



L’ŒIL : Assez gros, mi clos à bien ouvert.

CHAIR : Blanche à blanchâtre, veinée de jaune, juteuse , sucrée , mi tendre , agréablement
savoureuse , acidulée.

LOGES à PEPINS : Moyennes, feutrage variable, souvent closes.

OBSERVATIONS :

REFERENCES : Choisel jean-louis, étude , photo , coupe et le Guide des Pommes , p.35 ,
1991/96 , éditions Hervas , Paris. Et 2 photos J.Cl. Grandjean

BIBLIOGRAPHIE : Le Verger Français, 1948 , p.125.


